
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lunchgerechten /Mittagskarte…. 
12.00 tot 17.00 uur  

  Zeeuws lunchbordje, bordje met een baguette met krabsalade, 
een broodje garnalenkroket en een boterham met Zeeuws spek en 
een spiegelei 
Seeländischer Brotzeitteller, mit einem Baguette mit Taschenkrebssalat, 
einem Brötchen mit Krabbenkrokette und einem Bauernbrot mit heimischem 
Speck und Spiegelei 

9,90 

  Boerenbrood met een uitsmijter ham en kaas 
3 Spiegeleier mit Schinken und Käse auf Bauernbrot 

6,90 

  2 Huisgemaakte garnalenkroketten met boerenbrood 
2 hausgemachte Nordseekrabbenkroketten mit Bauernbrot 

9,90 

  Onze “Zeebanket-bol”, een Italiaanse bol, rijkelijk belegd met 
Zeeuwse garnaaltjes, gerookte paling en gerookte zalm 
Unser “Meeresfrüchte-Brötchen”, ein italienisches Brötchen, reichlich gefüllt 
mit Nordseekrabben, Räucheraal und Räucherlachs 

9,90 

  Waldkornbroodje “gezond”, met kaas, ham, sla, tomaat, ei en 
komkommer 
Waldkornbrötchen “Gesund” mit Käse, Schinken, Salat, Tomate, Ei und 
Gurke 

4,90 

  Tosti ham/kaas 
Warmer Schinken und Käse Toast 

3,60 

  2 kroketten met brood 
2 Fleischkroketten mit Brot 

6,90 

  Ovenverse Italiaanse bol, gevuld met rundercarpaccio, verse 
kruiden en Gran Padano kaas 
Italienisches Brötchen, gefüllt mit Rindercarpaccio, frischen Kräutern und 
Gran Padano Käse 

7,90 

  Baguette met gebakken kipreepjes, verse ananas, koriander en 
chilisaus 
Baguette mit gebratenen Hühnerbruststreifen, frischer Ananas, Koriander 
und Chili-Sauce 

7,80 

  Baquette met krabsalade en gerookte zalm reepjes 
Baguette mit Taschenkrebssalat und Räucherlachsstreifen 

7,50 

  Waldkornbroodje, met sla en geitenkaas, met pijnboompitten en 
warme honing overgoten 
Waldkornbrötchen mit Salat und Ziegenkäse, mit Pinienkernen und warmem 
Honig übergossen  

9,50 

  Saté van varkenshaas met garnituur van atjar, kroepoek, sla en 
naar keuze friet of brood 
Saté vom Schweinefilet, mit süsssaurem Gemüse, Krabbencrackern und Salat, 
nach Wahl mit Pommes Frites oder Brot 

11,50 

  Huisgemaakte runderhamburger met komkommer, tomaat en sla 
op een italiaanse bol 
Hausgemachter Rinderhamburger mit Gurke, Tomate und Salat auf einem 
Italienisches Brötchen 

9,50 

 



Starters / Aperitif 
Stokbrood met kruidenboter 
Baguette mit Kräuterbutter 

3,50 

  Stokbrood met tapenade van olijf en ansjovis 
Baguette mit Tapenade aus Oliven und Sardellen 

4,50 

  Portie Kreukels 
Portion Strandschnecken 

4,50 

  Schaaltje ongepelde garnalen 
Ungeschälte Nordseekrabben 

5,00 

  Krabbetengels 
Taschenkrebsscheren 

5,00 

  Venusschelpjes 
Venusmuscheln 

4,50 

  
Voorgerechten / Vorspeisen 

 
Combinatie van een cocktailtje van Noordzee-garnaaltjes, een Zeeuws 
palingbroodje en graved lachs 
Variation von einem kleinen Cocktail aus Nordseekrabben, eine Zeeländischer 
Aalrolle und Graved Lachs 

11,50 
 

  Met twee soorten kaas en in de kruidenboter gegratineerde 
mosseltjes 
Mit zwei Sorten Käse und in der Kräuterbutter gratinierte Muscheln 

7,90 

  Bordje Zeeuwse gepelde garnalen met een frisse salade met appel 
en cocktailsaus 
Teller mit Nordseekrabben, dazu einem frischen Salat mit Apfel und 
Cocktailsauce 

11,90 

  Half kreeftje met een frisse salade en home made mayo 
Halber Hummer mit einem frischen Salat und hausgemachter Mayonnaise 

16,50 

  Warme geitenkaas uit de oven op een salade met nootjes en sesam-
honing dressing 
Warmer Ziegenkäse auf Salat mit Nüssen und Sesam Honig-Dressing 

9,90 

  Rundercarpaccio met garnituur van sla, Gran Padano kaas, 
zongedroogde tomaatjes en oosterse dressing 
Rindercarpaccio mit Rucolasalat, Gran Padano Käse, getrockneten Tomaten und 
orientalischem Dressing  

9,90 

  Half dozijn rauwe wilde oesters 
Halbes Dutzend rohe wilde Austern 

11,40 

  
3 gemarineerde en 3 gegratineerde wilde oesters 
3 marinierte und 3 gratinierte wilde Austern 

12,60 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Uit de soepketel - Suppen 
  
Cantharellenroomsoep met spekcroutons  
Pfifferlingcremesuppe mit Speck Croutons  

5,90 

  Erwtensoep met een spies van gelakt spek en roggebrood  
Erbsensuppe mit einem Spiess aus lackiertem Speck und Schwarzbrot  

5,00 

  Rijk gevulde romige Zeeuwse vissoep 
Reich gefüllte, cremige seeländische Fischsuppe 

5,90 

  Gebonden kreeftensoep, geserveerd met glaasje cognac 
Hummercrèmesuppe, serviert mit einem Gläschen Cognac 

6,90 

  

 Salades - Salate 
 
 
Kleine gemengde salade 
Kleiner gemischter Salat 

4,50 

  Grote gemengde salade 
Großer gemischter Salat 

6,50 

  “Koning Winter” salade met spekjes, nootjes, appel en 
reepjes kipfilet met mosterddressing 
"Jack Frost"-Salat mit Speck, Nüssen, Äpfeln und Hähnchenstreifen 
mit Senf-Dressing  

11,50 
 

  Salade “Zeedijk”, met garnalen, gerookte zalm, knapperige 
maïs en croutons. Geserveerd met cocktailsaus  
Salat “Zeedijk”, mit Krabben, Räucherlachs, Mais und Croûtons, 
serviert mit Cocktailsauce 

12,50 

Kids only!!!! 
(voor kinderen tot twaalf jaar / Für Kinder bis 12 Jahren) 

 
Klein stukje kabeljauwfilet met frietjes en appelmoes 
Kleines Stück Kabeljaufilet mit Pommes Frites und Apfelmus 

7,50 

  Kipnuggets met frietjes en appelmoes 
Hähnchennuggets mit Pommes Frites und Apfelmus 

6,50 

  Frikandel met frietjes en appelmoes 
Frikandel mit Pommes Frites und Apfelmus 

6,50 

    
      
 
 



 

Uit de soepketel - Suppen 
 
 

 

Dagsoep  
Tagessuppe  

4,90 

  
Tomatensoep van trostomaatjes met basilicumcroutons 
Tomatensuppe, bereitet aus Buschtomaten, serviert mit  
Basilikumcroûtons  

4,90 

  
Rijk gevulde romige Zeeuwse vissoep 
Reich gefüllte, cremige seeländische Fischsuppe 

5,90 

  
Gebonden kreeftensoep, geserveerd met glaasje cognac 
Hummercrèmesuppe, serviert mit einem Gläschen Cognac 

6,90 

  

 Salades - Salate 
 
 
 
Kleine gemengde salade 
Kleiner gemischter Salat 

4,50 

  
Grote gemengde salade 
Großer gemischter Salat 

6,50 

  
Salade niçoise, met gegrilde tonijn, olijven, ansjovis, 
sperzie-boontjes, gekookt ei en uien 
Salat Niçoise mit gegrilltem Thunfisch, Oliven, Sardellen, grüne 
Bohnen, gekochtem Ei und Zwiebeln 

11,50 
 

  
Salade “Zeedijk”, met garnalen, gerookte zalm, 
knapperige maïs en croutons. Geserveerd met 
cocktailsaus  
Salat “Zeedijk”, mit Krabben, Räucherlachs, Mais und Croûtons, 
serviert mit Cocktailsauce 

12,50 

 

Visgerechten / Fischgerichte 
Gekookte Zeeuwse mosselen met friet, sla en drie verschillende 
sausjes 
Gekochte Muscheln mit Pommes Frites, Salat und drei verschiedenen Saucen 

19,50 

  Kabeljauwfilet, op een stamppotje van venkel en aardappel met 
limoensaus 
Kabeljaufilet, auf ein Brei aus Kartoffeln und Fenchel mit Limettensauce 

19,50 

  “Vangst van de dag”  
„Fang des Tages“ 

19,90 
 

  2 kleine, in de boter gebakken zeetongen(ca 400 gr) 
2 Kleine, in Butter gebratenen Seezungen(ca 400 Gr) 

24,50 

  Grote, in de boter gebakken zeetong, op wens aan tafel 
gefileerd(ca 500 gr) 
Große, in Butter gebratene Seezunge, auf Wunsch am Tisch  
filetiert(ca 500 Gr) 

29,90 

  Zeebaarsfilet, op de huid gebakken met gedroogde tomaat, salie 
aardappeltjes en garnalensaus 
Wolfsbarschfilet, auf der Haut gebraten, mit getrockneten Tomaten, Salbei 
Kartoffeln und Krabbensauce 

19,90 

  Bouillabaisse, heerlijk gestoofde visfilets en schelpjes overgoten 
met een krachtige visbouillon, met rouille en stokbrood 
Bouillabaisse, herrlich geschmorte Fischfilets und Muscheln, übergossen mit 
eine kräftige Fischbrühe, dazu Rouille und Baguette 

21,50 

  Tongscharfilets uit de oven met basilicum, gerookte zalmreepjes, 
rivierkreeftjes en saus van Prosecco 
Rotzungenfilets aus dem Ofen mit Basilikum, Räucherlachsstreifen, 
Flusskrebse und Prosecco Sauce 

19,90 

  Verse kreeft uit ons homarium, geserveerd met friet, sla en  
home made mayo                    
Frischer Hummer, serviert mit Pommes Frites, Salat und frischer 
Mayonnaise                                                

7,50 
Per 100 gr. 
Pro 100 Gr. 

 
  “Spicy Gamba’s”, spies grote gamba’s van de grill met een 
pittige kreeftensaus, naar keuze met stokbrood of friet en een 
gemengde salade 
“Spicy Gamba’s“, Spieß mit großen Gamba’s in einer würzigen 
Hummersauce, nach Wahl mit Baguette oder Pommes Frites, und dazu ein 
gemischter Salat 

21,50 

  Fruits de Mer - plateau “Westkaap” 
met gamba’s, oesters, kreeft, krab, kreukels,  
venusschelpen en garnaaltjes                                           
Fruits de Mer - Platte “Westkaap”  
mit Gamba’s, Austern, Hummer, Taschenkrebs,  
Strand-Schnecken, Venusmuscheln und Krabben       
                            

29,50 

De visgerechten worden, indien niet anders vermeld, geserveerd met friet en sla. 
Die Fischgerichte werden, sofern nicht anders angegeben, mit Pommes Frites und 
Salat serviert. 

 

 



 
 
 
 
 
 
 

Vleesgerechten / Fleischgerichte  
“Dijkwerkerspannetje”, pannetje vol stukjes varkenshaas 
met spek en ui in een saus van grove mosterd, geserveerd 
met wedged potatoes 
“Deicharbeiterpfännchen”, Pfännchen von Schweinefiletspitzen 
mit Speck und Zwiebeln in einer Sauce aus grobem Senf, dazu 
wedged potatoes 

 
18,90 

  Gegrilde pepersteak met een creme van zeeuwse ui, en 
gestoofde zilverui met aardappelgratin en frietjes 
Gegrilltes Pfeffersteak, mit Creme aus Seeländischen Zwiebeln und 
geschmorte Silberzwiebeln, mit Kartoffelgratin und Pommes Frites 

24,50 

  Hertenbiefstuk met tempura van oesterzwam en 
banyulssaus, met gegratineerde aardappel en frietjes 
Hirschsteak mit Tempura aus Austernpilze und Banyulssauce , dazu 
Kartoffelgratin und Pommes Frites                                                         

24,50 
 

  Hazenbout gestoofd in ras-el-hanout geserveerd met 
aardappelkroketjes en rode kool 
Hasenkeule, geschmort in Ras-El-Hanout, serviert mit 
Kartoffelkroketten und Rotkohl 

19,50 

   

 
Vegetarisch… 

  Krokante tofu met Quinoa, oesterzwam en koriander, 
geserveerd met frietjes en een kleine gemengde salade  
Knusprige Tofu mit Quinoa, Austernpilz und Koriander, serviert mit 
Pommes Frites und einem kleinen gemischten Salat 

 14,50 
 

  Tortellini van geitenkaas met venkel en prei, geserveerd 
met een kleine gemengde salade 
Ziegenkäse-Tortellini mit Fenchel und Lauch, dazu gemischer Salat 

 13,50 

 
    
    
    



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Wasschappels Menu   

 
Combinatie van een cocktailtje van Noordzee-garnaaltjes, een 

Zeeuws palingbroodje en graved lachs 
Variation von einem kleinen Cocktail aus Nordseekrabben, eine Zeeländischer 

Aalrolle und Graved Lachs 
 

*** 
 

Tongscharfilets uit de oven met basilicum, gerookte zalmreepjes, 
rivierkreeftjes en saus van Prosecco 

Rotzungenfilets aus dem Ofen mit Basilikum, Räucherlachsstreifen, Flusskrebse 
und Prosecco Sauce 

of/ oder 
“Dijkwerkerspannetje”, pannetje vol stukjes varkenshaas met 

spek en ui in een saus van grove mosterd, geserveerd met 
wedged potatoes 

“Deicharbeiterpfännchen”, Pfännchen von Schweinefiletspitzen mit Speck und 
Zwiebeln in einer Sauce aus grobem Senf, dazu wedged potatoes 

 
*** 
 

Babbelaar crème brulée met een bolletje vanille-ijs 
Karamell-Crème Brûlée mit einer Kugel Vanilleeis 

 
*** 
 

Prijs:  29,90 
 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

         Desserts….. 
 
 

 
Kinderijs, met een leuke surprise 
Kindereis mit einer schönen Überraschung 

4,90 

  
Dame Blanche, op klassieke wijze, romig vanille-ijs, 
warme chocoladesaus en een flinke toef slagroom 
Dame Blanche, klassisch, cremiges Vanilleeis mit warmer 
Schokoladensauce und Sahne 

7,50 

  
“Going nuts” crème van macadamia noot, Zeeuwse 
strooptaart met hazelnoot en een bol noten-ijs 
“Going Nuts” Macadamia-Nuss-Creme, Seeländischer Sirup-Kuchen 
mit Haselnuss und einer Kugel Nusseis 

8,50 

  
Panna Cotta van bramen met een crumble van appel en 
limoen 
Brombeer Panna Cotta mit Apfel-Limetten-Streusel 

7,90 

  
Babbelaar crème brulée met een bolletje vanille-ijs  
Karamell-Crème Brûlée mit einer Kugel Vanilleeis  

7,90 

  
Kaasplankje met verschillende internationale kazen, 
geserveerd met notenbrood en vijgencompote 
Käsevariation von internationalen Käsesorten, serviert mit 
Nussbrot und Feigenkompott  

9,90 


